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EOLUMICH S ET INSARATIONS POUR LES ACTELURS DE LARHD

DEVELOPPEMENT DURABLE
Une restauration responsable pour le 3¢ age
Améliorer la satisfaction des personnes agées, diminuer le nombre de personnes
souffrantde dénutrition, réduire le gaspillage alimentaire de 30 a 502 sont les objectifs
du projet Maison gourmande & Responsable. Porté par la Fédération nationale avenir
et qualité de vie des personnesagées (Fnaqpa) et Adef Résidences, avec le soutien
d'Agirc-Arrco et de l'Ademe, il va permettre d'accompagner 500 Ehpad pendant deux
ans. Seul critére imposé, I'établissement.
autogeré ou non, doit disposer d'une cuisine
sur place. « S' est national, ke projet
va se décliner avec un animateur régional
qQui tiendra compte des spécificités, précise
Marion Briancon-Marjollet, chef de projet
a la Fnaqpa. Chaque établissernent,
sélectionné diciau 11 janvier, pourra
partager ses bonnes pratiques. Et la boite
a outils finale seradisponible en janvier
2021!»1sabel Soubelet
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